
UMOWA 
Zawarta w dniu …………………. 2026 roku w Limanowej, pomiędzy:
Lokalną Organizacją Turystyczną Powiatu Limanowskiego z siedzibą przy ul. Józefa Marka 9, 34-600 Limanowa, NIP: 7372218549, REGON: 383426021, zwaną w treści umowy Zamawiającym, reprezentowaną przez

Pana Mieczysława Urygę - Prezesa,

Panią Elżbietę Młynarczyk - Skarbnika,

a

…………………………………………………………………………………………………, NIP: ………, REGON: ……………, zwaną w treści umowy Wykonawcą, reprezentowaną przez ………………………………, 

o następującej treści:
§ 1

1. Zamawiający oświadcza, iż „zadanie publiczne pn. „Szlak kulinarny w Gorcach 
i Beskidzie Wyspowym” dofinansowano ze środków Ministerstwa Sportu                             i Turystyki zgodnie z zawartą umową nr 2026.00040/5124/UDOT/DT/BP/IC z dnia 24.04.2026 r.”
2. Przedmiotem umowy jest wynajem sali na Kongres Marki Wyspy Dobrego Smaku oraz wyżywienie dla uczestników Kongresu – minimum 70 osób w ramach projektu pn. „Szlak kulinarny w Gorcach i Beskidzie Wyspowym.”
3. W szczególności Wykonawca zobowiązuje się do: 

1) Szczegółowe wymagania dotyczące Sali - wynajmowana sala powinna spełniać następujące wymagania:

a) możliwość jednoczesnego udziału minimum 70 osób;

b) odpowiednia powierzchnia zapewniająca komfort uczestników oraz swobodne przemieszczanie się po sali;

c) możliwość ustawienia stołów i krzeseł w układzie konferencyjnym lub warsztatowym, dostosowanym do charakteru spotkania;

d) zapewnienie odpowiedniego oświetlenia oraz wentylacji, a także komfortowych warunków do pracy przez cały czas trwania wydarzenia;

e) dostęp do sali przez minimum 5 godzin, z możliwością wcześniejszego przygotowania pomieszczenia;

f) dostęp do zaplecza sanitarnego;

g) dogodny dojazd do obiektu oraz możliwość zaparkowania samochodów przez uczestników, jeśli obiekt dysponuje parkingiem.

Wyposażenie techniczne sali - sala powinna być wyposażona w sprzęt niezbędny do przeprowadzenia prezentacji multimedialnych, dyskusji oraz pracy warsztatowej, 
w szczególności:

a) projektor multimedialny (rzutnik);

b) ekran projekcyjny o rozmiarze umożliwiającym czytelne wyświetlanie prezentacji dla wszystkich uczestników;

c) komputer lub możliwość podłączenia własnego komputera do projektora;

d) odpowiednie okablowanie i złącza umożliwiające podłączenie sprzętu, w tym HDMI lub równoważne rozwiązanie;

e) dostęp do bezprzewodowej sieci internetowej Wi-Fi;

f) odpowiednie oświetlenie umożliwiające jednoczesne korzystanie z prezentacji i sporządzanie notatek.

2)  wyżywienie dla uczestników spotkania- minimum 70 osób w formie bufetu kawowego i zimnej płyty oraz ciepłego posiłku (minimum 1 danie). Szczegółowe wymagania dotyczące wyżywienia: 
a) Ciepły posiłek – 70 porcji Ciepły posiłek w formie obiadu, składający się z dania głównego mięsnego lub rybnego, możliwość podania dania w formie kociołka. Posiłki powinny być przygotowane ze świeżych produktów, odpowiednio podane oraz utrzymywane w temperaturze zapewniającej ich właściwą jakość i bezpieczeństwo.
b) Bufet kawowy - bufet kawowy dostępny dla 70 uczestników, obejmujący:
a. kawę z ekspresu lub kawę parzoną;

b. herbatę w kilku rodzajach;

c. wodę mineralną gazowaną i niegazowaną;

d. mleko oraz napój roślinny do kawy;

e. cukier, cytrynę i dodatki do napojów;

f. ciasta, ciastka lub inne słodkie przekąski;

Bufet kawowy powinien być uzupełniany w miarę potrzeb oraz dostępny w godzinach trwania konferencji, zgodnie z ustaleniami z Zamawiającym.

c)  Zimna płyta- zimna płyta dla 70 uczestników, obejmująca w szczególności:

a. kanapki bankietowe lub mini kanapki z różnymi dodatkami;
b. sałatki warzywne lub makaronowe;
c. przekąski 

Zimna płyta powinna być estetycznie przygotowana i podana na półmiskach lub w innej formie bufetowej, umożliwiającej wygodne korzystanie przez uczestników konferencji.

3)  Wymagania organizacyjne - wykonawca zobowiązany będzie do:
1. Przygotowania i dostarczenia posiłków oraz napojów w uzgodnionym terminie i miejscu.

2. Zapewnienia odpowiedniej ilości naczyń, sztućców, serwetek oraz wyposażenia niezbędnego do obsługi cateringu.

3. Przygotowania i estetycznego zaaranżowania bufetu.

4. Zapewnienia obsługi cateringowej lub uzgodnionego sposobu obsługi i uzupełniania bufetu.

5. Zachowania obowiązujących wymagań higienicznych i sanitarnych dotyczących przygotowywania, transportu i wydawania żywności.

6. Uwzględnienia zgłoszonych wcześniej potrzeb dietetycznych uczestników, w szczególności diety wegetariańskiej i nietolerancji pokarmowych, w zakresie uzgodnionym z Zamawiającym.

7. Uprzątnięcia miejsca przygotowania i wydawania cateringu po zakończeniu usługi.

4. Strony ustalają, iż przedmiot umowy zostanie zrealizowany do dnia: 15 grudnia 2026 r.
§ 2
1. Do obowiązków Wykonawcy należy:
1) zrealizowanie przedmiotu umowy, określonego w § 1 ust.  2, zgodnie z:
a) zasadami rzetelnej wiedzy i należytą starannością,

b) wymogami wynikającymi z obowiązujących przepisów i norm.
2. Wykonawca oświadcza, że posiada wystarczającą wiedzę fachową, uprawnienia własne i dysponuje wszelkimi niezbędnymi informacjami w dziedzinie niniejszej umowy.
3. Wykonawca oświadcza ponadto, że dysponuje odpowiednimi środkami gwarantującymi profesjonalną realizację postanowień niniejszej umowy.
4. Wykonawca zobowiązuje się do zrealizowania przedmiotu umowy o którym mowa                 w § 1 ust.  2 w terminie określonym w § 1 ust. 4 oraz informowania Zamawiającego                     o ewentualnych zdarzeniach siły wyższej stanowiących przeszkody w terminowej realizacji przedmiotu umowy.
5. Wykonawca oświadcza, że posiada wymagane obowiązującymi przepisami uprawnienia, doświadczenie i kwalifikacje do wykonania przedmiotu umowy. 
§3
1. Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od niniejszej umowy, w szczególności w następujących przypadkach:

1) Wykonawca zrealizuje przedmiot Umowy z nienależytą starannością
2) Wykonawca nie wykona umowy w terminie określonym w § 1 ust. 4 niniejszej umowy,
3) Jakość wykonanej usługi będącej przedmiotem niniejszej umowy budzi zastrzeżenia Zamawiającego
2. Odstąpienie od umowy wymaga dla swej skuteczności formy pisemnej. Z prawa do odstąpienia od umowy Zamawiający może skorzystać w okresie 14 dni od powzięcia wiadomości o okoliczności stanowiącej podstawę do odstąpienia.
§4

1. Do kontaktów roboczych w zakresie realizacji niniejszej umowy wyznacza się:

1) ze strony Zleceniobiorcy: …………………………………………….
2) ze strony Zleceniodawcy: …………………………………………….
 lub osoba upoważniona

2. Zmiana osób wskazanych w ust.  1 nie stanowi istotnej zmiany i może być dokonana
w każdym czasie na podstawie pisemnego powiadomienia drugiej strony.
§5
1. Za wykonanie całości przedmiotu umowy Wykonawcy przysługuje wynagrodzenie                 w wysokości: ………………. brutto (słownie: ……………………………………………)
2. Wynagrodzenie to wyczerpuje wszelkie roszczenia Wykonawcy względem Zamawiającego, w tym z tytułu wykonania niniejszej umowy i poniesienia kosztów z nią związanych przez Wykonawcę na zlecenie Zamawiającego.
3. Rozliczenie pomiędzy stronami odbędzie się na podstawie Faktury / Rachunku wystawionego przez Wykonawcę na: Nabywca: Lokalna Organizacja Turystyczna Powiatu Limanowskiego ul. Józefa Marka 9, 34-600 Limanowa, NIP 7372218549. 
4. Zapłata będzie dokonywana przelewem w ciągu 14 dni, po otrzymaniu przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej Faktury/ Rachunku przez Wykonawcę.
5. Zapłata kwoty umownej dokonana będzie na konto bankowe Wykonawcy:  
………………………………………………………………………………
6. Za dzień zapłaty uważa się dzień obciążenia rachunku bankowego Zamawiającego.
                                §6
1. Strony ustalają za niewykonanie lub nienależyte wykonanie umowy kary umowne 
w następujących przypadkach:
a) z tytułu niewykonania przedmiotu umowy w terminie określonym w §1 ust. 4 lub nienależytego wykonania umowy przez Wykonawcę, Wykonawca zapłaci Zamawiającemu 10% wynagrodzenia brutto, o którym mowa w § 5 ust. 1.
2. Jeżeli kara umowna nie pokrywa w pełni poniesionej przez Zamawiającego szkody, może on dochodzić na zasadach ogólnych odszkodowania uzupełniającego.
3. Wykonawca wyraża zgodę na potrącenie kar umownych z wynagrodzenia.
§7
1. Wykonawca oświadcza, że znany jest mu fakt, iż treść niniejszej umowy, a w szczególności przedmiot umowy i wysokość wynagrodzenia, stanowią informację publiczną w rozumieniu art. 1 ust. 1 ustawy z dnia 6 września 2001 r. o dostępie do informacji publicznej (tekst jedn.: Dz. U. z 2022 r., poz. 902 z późn. zm.), która podlega udostępnianiu w trybie przedmiotowej ustawy, z zastrzeżeniem ust. 2.
2. Wykonawca wyraża zgodę na udostępnianie w trybie ustawy, zawartych w niniejszej umowie dotyczących go danych osobowych, w zakresie obejmującym imię i nazwisko, a w przypadku prowadzenia działalności gospodarczej również w zakresie firmy.
§ 8
1. Wszelkie zmian niniejszej umowy wymagają formy pisemnej.

2. Ewentualne spory mogące wyniknąć przy realizacji niniejszej umowy Strony będą starały się rozstrzygać polubownie, a w przypadku nie osiągnięcia porozumienia, spory rozstrzygane będą przez sąd właściwy miejscowo dla siedziby Zamawiającego.
3. W sprawach nieuregulowanych postanowieniami niniejszej umowy będą miały zastosowanie przepisy Kodeksu Cywilnego.
  § 9
Umowę sporządzono w 2 jednobrzmiących egzemplarzach, po jednym egzemplarzu dla każdej ze stron.
…………………………………                                                             ……………………………
         (Zamawiający)


                                                             
(Wykonawca)
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